Информация для субъектов хозяйствования о типичных нарушениях санитарно-эпидемиологического законодательства, выявляемых при проведении надзорных мероприятий при обращении пищевой продукции за 1-ое полугодие 2026г.
Из состоящих на надзоре на территории Любанского района 133 объектов продовольственной торговли, в том числе 2 рынка и 22 объектов общественного питания надзором охвачено 34 объекта продовольственной торговли и 9 объектов общественного питания. Различные нарушения санитарно-эпидемиологического законодательства установлены в 100% объектов. 
Типичными нарушениями, в том числе некоторые повторно в течении года, являлись:

- не содержалась в чистоте прилегающая территория, контейнерные площадки и контейнера для сбора ТКО, урны у входа не соответствуют установленным требованиям, в том числе не окрашены и проржавевшие, требуется ремонт порога (крыльца) – 18 объектов;

- в реализации пищевые продукты с истёкшими сроками годности – 5 объектов; 
- в реализации пищевая продукция с признаками порчи, либо не соответствует требованиям ТНПА по результатам лабораторных исследований (испытаний) – 4 объекта;
- в реализации пищевая продукция без наличия маркировки (с информацией, наносимой в соответствии с требованиями технических регламентов Таможенного союза, Евразийского экономического союза), либо маркировка продукции, фасованной в отсутствии потребителя на объекте продовольственной торговли, не содержит всей необходимой информации для потребителя в соответствии с требованиями технического регламента – 28 объектов;
- не пройдена государственная санитарно-гигиеническая экспертиза объекта социальной, производственной, транспортной, инженерной инфраструктуры и экспертиза работ и услуг, представляющих потенциальную опасность для жизни и здоровья населения в порядке, установленном законодательством Республики Беларусь – 19 объектов;  

- не осуществлялся производственный контроль условий обращения пищевой продукции, в том числе контроль за температурно-влажностными режимами хранения и условиями транспортировки, установленными изготовителями, не созданы условия по контролю температуры в транспортном средстве при получении торговым объектом и (или) складами, в том числе скоропортящейся пищевой продукции, и (или) продукции на которую производителем установлены ограниченные условия хранения, что не представляет возможным проследить соблюдение специальных условий хранения при транспортировке продукции; контроль за соблюдением правил товарного соседства при хранении и реализации сырой и готовой к употреблению продукции, кормов для животных – 41 объект;

- лица, участвующие в обращении пищевой продукции, не своевременно проходят медицинский осмотр и не имеют   медицинской   справки   о   состоянии   здоровья   с   отметкой   о   прохождении гигиенического обучения – 2 объекта;

- в помещениях объектов, в которых осуществляется обращение пищевой продукции, текущая уборка не проводиться ежедневно и по мере необходимости с использованием разрешенных к применению моющих средств и средств дезинфекции в соответствии с инструкциями по их применению; генеральная уборка и дезинфекция помещений не проводиться не реже одного раза в месяц – 7 объектов;

-
при осуществлении трудового процесса не обеспечено соблюдение гигиенических нормативов по параметрам факторов производственной среды, в том числе естественное и искусственное освещение помещений и рабочих мест объектов, параметры микроклимата не соответствуют характеру труда и разряду зрительных работ – 7 объектов; 

- не поддерживаются в исправном состоянии поверхности помещений объектов, не своевременно проводится ремонт полов, потолков и стен; требуется восстановление целостности гигиенического покрытия оборудования – 38 объектов.

При осуществлении торговли автомагазинами не осуществляется должный производственный контроль температурно-влажностного режима в помещении объекта, в том числе не обеспечено соблюдение параметров микроклимата, где осуществляется хранение (реализация) пищевой продукции с ограниченными температурными режимами хранения – консервы в ассортименте, плодоовощная продукция, кондитерская продукция, алкогольная продукция, в том числе часть скоропортящейся пищевой продукции хранилась вне холодильного оборудования – при температуре окружающего воздуха более +250С.  
По выявленным нарушениям: выдано 12 требований (предписаний) об устранении выявленных нарушений (недостатков); вынесено 13 предписаний о приостановлении (запрете) деятельности, из них 4 для проведения внеочередного санитарного дня; наложено 4 штрафа на юридических лиц на общую сумму 32 БВ, 1 штраф на ИП на сумму 8 БВ, 21 штраф на должностных лиц объектов на общую сумму 63 БВ; вынесено 8 указаний об изъятии из обращения 112,663кг недоброкачественных пищевых продуктов (11,218кг продукции импортного производства), из них 63,12,258кг продукции с истёкшими сроками годности. 

Все установленные факты нарушений санитарно-эпидемиологического законодательства свидетельствуют о снижении уровня осуществления производственного контроля субъектами хозяйствования в подведомственных объектах торговли и общественного питания, в том числе должностными лицами (работниками) объектов, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля.

Вопрос соблюдения санитарно-эпидемиологического законодательства, в торговых объектах и объектах общественного питания, остается на постоянном контроле. 
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